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STARTER

Crispy Cheddar Polenta Fries

Served with lemon herb garlic aioli
or

Bacon Jalapeno Popper Rangoon
Served with sweet chili

MAIN COURSE

Arrabiata Penne
With in house Italian sausage, chicken, grilled broccolini

or

Beer Braised Steak
With potato pave, spaghetti squash, seasonal vegetables

or

Butternut Squash, Coconut Curry
Rice, cilantro, toasted peanuts, crispy masala chickpeas

DESSERT

White Chocolate Raspberry Lemon Panna Cota
With shortbread crumble

or

Carrot Cake
Cream cheese frosting, walnuts, candied carrot,
cinnamon whip

ENTREES

Frites de polenta au cheddar croustillantes
Servies avec aioli au citron et aux fines herbes

ou

Rangoons farcis au jalapeno et au bacon
Servis avec sauce chili sucrée

PLATS PRINCIPAUX

Pennes a la sauce arrabbiata
Avec saucisse italienne maison, poulet et minibrocolis grillés

ou

Bifteck braisé a la biére
Servi avec pavés de pommes de terre, courge spaghetti
et légumes de saison

ou

Cari de courge Butternut a la noix de coco
Riz, coriandre, arachides grillées et pois chiches
masala croustillants

DESSERT

Panna cotta au chocolat blanc, a la framboise
et au citron
Garnie de sablés émiettés

ou

Gateau aux carottes
Glagcage au fromage a la creme, noix de Grenoble, carottes
confites et creme fouettée a la cannelle



