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STARTER

Baba Ganoush
Roasted eggplant dip, pomegranate, crostini, crudité

or

Shrimp Scampi
Sautéed shrimp, extra virgin olive oil, chili flakes, citrus,
white wine, parsley, baguette

or

Deep Fried Brussels Sprouts

Deep fried Brussels sprouts, bacon, honey, shaved parmesan

MAIN COURSE

Spaghetti & Meatballs
Homemade pork and beef meatballs, red sauce, spaghetti,
parmesan, fresh parsley

or

Kimchi Fried Rice
House made kimchi, fried rice, peas, sesame, scallion,
gochujang, shiitake mushroom, fried egg

or
Baked Basa

Baked catfish fillet, lemon caper dill cream sauce, crispy
fingerling potato, charred broccolini

DESSERT

Sticky Toffee Pudding
or
Spiced Apple Crumble
or
Créme Bralée
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ENTREES

Baba Ganoush
Trempette d'aubergines roties garnie de grenade. Servie avec
crostinis et crudités

ou

Crevettes scampi
Crevettes sautées, huile dolive extravierge, flocons de
piment,agrumes, vin blanc et persil. Servi avec baguette

ou

Choux de Bruxelles frits
Choux de Bruxelles frits, bacon, miel et copeaux de parmesan

PLATS PRINCIPAUX

Spaghetti aux boulettes de viande
Boulettes porc et boeuf maison, sauce rouge, spaghetti,
parmesan et persil frais

ou

Riz frit au kimchi
Kimchi maison, riz frit, petits pois, graines de sésame, oignon
vert, gochujang, champignons shiitake et ceuf poélé

ou

Pangasius au four
Filet de pangasius cuit au four, sauce crémeuse au citron, aux
capres et a l'aneth, pommes de terre Fingerling croustillantes
et minibrocolis carbonisés

DESSERT

Pouding collant au caramel
ou
Croustade aux pommes épicées
ou
Créme briilée
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